casava“és

RESTAURANTE & MARISQUERIA

ENTRADAS

Almejas Naturales $13.000
Con salsa verde (10 unidades)

Camarones Donostiarra $14.100
A la plancha con refrito de aceite de oliva, ajo, aji cacho de cabra, perejil
y gotas de vinagre.

Camarones al Pil-Pil $15.500
En oliva, aji cacho de cabra, ajo y perejil.

Centolla Fresca $27.900
Con limo6n y lechugas.

Ceviche de Corvina $16.900
Con cebolla morada, cilantro, aji verde y rocoto en una salsa hecha
en base a citricos y pescado.

Ceviche de Salmoén $17.400
Con cebolla morada, cilantro, aji verde y rocoto en una salsa hecha

en base a citricos y pescado.

Ceviche Mixto de Corvina $17.900

Con camaron chileno, pulpo, cebolla morada, cilantro, aji verde y rocoto
en una salsa hecha en base a citricos y pescado.

Ceviche Mixto Salmo6n $17.900
Con camaron chileno, pulpo, cebolla morada, cilantro, aji verde
y rocoto en una salsa hecha en base a citricos y pescado.

Croquetas de Pescado del Dia $14.900
Acompanadas de ceviche de almejas.

Dados de Congrio Fritos $16.500
Con salsa tartara.

Dados de Merluza Frita $15.900
Con salsa tartara.

Erizos $22.900
Con tostadas y salsa verde. (solo en temporada)

Kokotxas Plancha o Donostiarra $17.900
Barbillas de Merluza Austral

Locos Cocidos $23.500
Acompanados con cebolla, perejil y mayonesa. (3 unidades)

Machas a la Parmesana $18.900
Servidas en su concha con queso mantecoso y vino blanco. (9 unidades)

Ostras Borde Negro $18.500
Frescas de nuestro vivero. (10 unidades)

Ostras Chilenas $17.500
Frescas de nuestro vivero. (12 unidades)

Palta Cardenal Casa Valdés $14.900

Nuestra version de la clasica palta cardenal con camarones chilenos
y emulsion de salsa cocktail/golf.

Picorocos $18.500
Cocinados en su caldo con verduras y emulsionado.

Shot de Mariscos Frescos $4.900
Seleccion de mariscos con leche de tigre.

Tartaro de Salmon $16.500
Con cubos de palta, jengibre fresco e Ikura.

Txipirones $13.500

A la plancha, servidos con una vinagreta en base a soya, jengibre, limon
y vinagre de arroz; o Donostiarra.

PESCADOS

Congrio Dorado $16.900 Corvina $16.900
Mejillas de Congrio  $15.900 Salmon $16.500
Merluza Austral $16.900 Trucha Agua Dulce  $16.500
Mero $27.000

PREPARACIONES

A la Donostiarra
Refrito de aceite de oliva, ajo, aji cacho de cabra, perejil y gotas de vinagre.

A la Plancha, Frito o en Dados
Mantequilla Negra Alcaparras

Salsa Vizcaina
Salsa de tomates, pimenton, cebolla, ajo y laurel.

Zortziko
Mantequilla clarificada, gotas de limén y perejil.

ACOMPANAMIENTOS

- Calientes-

A 'lo pobre Papas cocidas
$6.900 $5.000
Arroz jazmin Papas fritas
$4.500 $6.500
Cebolla frita Papas salteadas
$4.400 $5.900
Champifiones salteados o al ajillo | Puré de papas natural o picante
$5.900 $5.900
Esparragos salteados o al vapor | Risotto de esparragos
$5.900 $6.900
Espinacas a la crema Verduras salteadas
$5.900 $5.900
Papas Bravas
$5.900
- Frios-

Agregados palta Ensalada de palta
$4.300 $6.900
Ensalada de habas Ensalada chilena (solo temporada)
$6.500 $6.500
Ensalada de la huerta Ensalada de tomate y palta
$6.900 (solo temporada)

$6.500

ESPECIALIDADES CASA VALDES

Asado de Tira $19.900
Cocido lentamente en su propio jugo

Caldillo de Congrio $17.500
Sopa tipica chilena, a base de congrio, mariscos y papas cocidas.

Centolla Fresca Entera $95.000
(Valor por kg.)

Chupe de Jaiba $17.900
Gratinado de carne de jaiba con crema, pan y sofrito.

Chupe de Locos $22.900
Gratinado de carne de loco con crema, pan y sofrito.

Curry de Garbanzos $13.500
Servidos con arroz basmati.

Filete de Vacuno $17.500
(250 grs.)

Pimientos del Piquillo $16.500

Pimenton asado rebozado, rellenos de carne de jaiba,
acompanados con arroz basmati y salsa vizcaina.

Pulpo a la Gallegao Donostiarra $17.900
En una base de papas cocidas.

Puyes $23.900
A la Donostiarra o al Pil-Pil.

Ravioles de Salmon $16.500
Con mascarpone, espinaca e ikura.

Risotto de Mariscos $16.900

Arroz arborio cocido en caldo de locos, mariscos
y queso mascarpone.

Caldo de Mar con Mariscos y Merluza Austral $17.500
Tortellini de Jaiba $15.900

En caldo de crustaceos y bivalvos, salsa acida, ikura
y algunos vegetales.

POSTRES
Brownie con helado de vainilla Panna Cotta de Pera
$6.500 $5.800
Creme Brulé Profiteroles
$6.900 $6.200
Ensalada de Frutas Tarte Tatin con helado de vainilla
$5.800 $6.900
Helados Artesanales Torta Tres Leches
$6.200 $6.500
Mousse de chocolate amargo
$6.200

CAFETERIA

Café Cortado $4.100
Café Expresso $3.700
Café Expresso Doble $4.700
Té o Infusion $3.900

REFRESCOS

Agua Mineral Premium Andes Jugos Berrysur (rambuesa-Arandano)
$5.300 $4.800
Bebidas Limonada
$4.100 $4.300
Jugo de Manzana RedBull
$4.500 $5.800
Jugos NaturalesPulpa
$4.100
CERVEZAS

Austral (Lager /Calafate) $4.800
Bosque (Ipa/Blonde/Michay) $4.500
Corona $4.500
Chester (Rustic/Ipa/Summer) $5.100
Heineken (Con/Sin Alcohol) $4.200
Kunstman (Torobayo) $4.800
Mestra (Lager/Sin Alcohol) $4.500
Stange (Lager / Maibock / Bock) $4.800

APERITIVOS
Amaretto Sour Disaronno $5.500 | Negroni Bloom $7.500
Aperol Spritz $7.900 | Negroni Patagonico $7.200
Bloody Mary $5.500 | Pisco Sour $5.900
Caipirina $4.900 | Pisco Sour Peruano  $7.200
Copa de Sangria $5.500 | Ramazzotti $7.900
Jarra de Sangria $15.500 | Saint Germain Spritz $7.900
Jerez Sour Tio Pepe  $4.900 | Tequila Margarita $6.000
London Mule $7.200 | Tom Collins $5.500
Manhattan $5.500 | Trakal Sour $6.800
Martini Dry $6.200 | Vaina $5.100
Mojito (Variedades) $5.500 | Whisky Sour $5.500
Moscow Mule $6.000

MOCKTAILS

- 0% Alcohol-
Daiquiri $6.200
Mojito $6.500
Whisky Sour $5.900
Tom Collins $6.500
MOCKTAILS DE AUTOR

Sol de Frutas $5.500

Brisas de Jengibre $5.500

BAJATIVOS

-Pisco- -Ron-
Alto/Mistral 35° $4.200 Diplomatico Mantuano  $9.900
Alto/Mistral 40° $4.800 Diplomatico Reserva Especial $16.000
Espiritu de Los Andes $4.500 Havana 7 Anos $6.000
Horcon Quemado 40° $5.000 Havana Seleccion $13.500
Mistral Gran Nobel $8.000 Pampero Aniversario $6.500
Mistral Nobel $6.000 Pampero Anejo $5.500
Republicano Envejecido $4.500 Zacapa 23 Anos $20.000
Republicano Triple Destilado $5.000 Zacapa XO $35.000

-Vodka - -Gin -

Absolut $5.200 Andes Bloom $5.500
Grey Goose $7.500 Beefeater $4.500
Stolichnaya $5.000 Carpintero Negro $5.500
Stolichnaya Elit $6.500 Hendrick's $5.500
Proa $5.500
~Whisky - Pueblo $5.000
Tanqueray London $5.500

Akashi $19.000

Buchanan’s $8.500 ~Licores-

Chivas 18 Ainos $19.500
Chivas Regal $7.000 Amaretto Disaronno $5.500
Gentleman Jack $7.000 Araucano $3.000
Glendifiddich 12 Anos $6.800 Bailey’s $5.000
Glenfiddich 15 Anos $13.500 Carajillo $5.000
Glenfiddich 18 Anos $19.500 Carlos I $16.500
Jack Daniel's $6.000 Drambuie $6.000
Jack Daniel's Single Barriel $10.000 Fernet Branca $4.500
JW Black $7.000 Frangelico $5.000
JW Blue $55.000 Grand Marnier $7.500
JW Red $4.000 Hennessy VS $7.500
Macallan 12 Anos $17.900 Jagermeister $7.000
Monkey Shoulder $7.000 Limoncello Di Capri $5.000
The Glenlivet $8.500 Martini Expresso $6.500
Menta Marie Brizard $5.000
~-Tequila- Oporto Ferreira Tawny  $5.500
Patxaran $6.000
Trakal $6.000

Don Julio Blanco $15.000

Don Julio Reposado $19.000

Jimador Blanco $5.000

Jimador Dorado $5.500




