
P E S C A D O S

$ 1 6 . 4 0 0R e i n e t a

$ 1 6 . 5 0 0Trucha Agua Dulce$ 1 6 . 9 0 0Merluza Austral

$ 1 5 . 9 0 0Mejillas de Congrio $ 1 6 . 5 0 0S a l m ó n

$ 2 7 . 0 0 0M e r o

$ 1 6 . 9 0 0Congrio  Dorado

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

—  C a l i e n t e s —

$ 6 . 5 0 0
Papas fritas

$ 6 . 9 0 0
A lo pobre

$ 4 . 5 0 0
Arroz jazmín

$ 4 . 4 0 0
Cebol la  fr i ta

$ 5 . 9 0 0
Papas Bravas

$ 6 . 9 0 0  
Rissoto de espárragos

$ 5 . 9 0 0  
Verduras salteadas 

$ 5 . 9 0 0
Champiñones salteados o al ajillo

$ 5 . 9 0 0

Espinacas a la crema

$ 5 . 9 0 0
Espárragos salteados o al vapor

$ 5 . 0 0 0
P a p as  c oc idas

$ 5 . 9 0 0
P ap as  sa lte adas

$ 5 . 9 0 0
Puré de papas natural o picante

—  F r í o s —

$ 6 . 5 0 0
Ensalada de  hab a s

$ 6 . 9 0 0
En salada de  palta

$ 6 . 9 0 0
Ensalada de  la  h u er ta

$ 6 . 5 0 0

Ensalada de Tomate-Palta
(solo temporada)

$ 6 . 5 0 0
Ensalada chilena (solo temporada)

$ 4 . 3 0 0
Agre gados  palta

P R E P A R A C I O N E S

A  l a  D o n o s t i a r r a
Refrito de aceite de oliva, ajo, ají cacho de cabra, perejil y gotas de vinagre.

M a n t e q u i l l a  N e g r a  A l c a p a r r a s
S a l s a  V i z c a í n a
Salsa de tomates, pimentón, cebolla, ajo y laurel.

Z o r t z i k o
Mantequilla clarificada, gotas de limón y perejil.

A  l a  P l a n c h a ,  F r i t o  o  e n  D a d o s

E S P E C I A L I D A D E S  C A S A  V A L D É S

$ 1 5 . 9 0 0T o r t e l l i n i  d e  J a i b a  
En caldo de crustáceos y bivalvos, salsa ácida, ikura
y algunos vegetales.

$ 9 5 . 0 0 0C e n t o l l a  F r e s c a  E n t e r a  
(Valor por Kg.)

$ 1 7 . 9 0 0C h u p e  d e  J a i b a
Gratinado de carne de jaiba con crema, pan y sofrito.

$ 2 2 . 9 0 0C h u p e  d e  L o c o s 
Gratinado de carne de loco con crema, pan y sofrito. 

$ 2 3 . 9 0 0A s a d o  d e  T i r a  
Cocción larga, jugo de carne, baos y encurtidos.

$ 1 7 . 5 0 0F i l e t e  d e  V a c u n o  
(250 grs.)

$ 1 7 . 9 0 0
En una base de papas cocidas.
P u l p o  a  l a  G a l l e g a  o  D o n o s t i a r r a

$ 1 6 . 9 0 0R i s o t t o  d e  M a r i s c o s
Arroz arborio cocido en caldo de locos, mariscos
y queso mascarpone.

$ 1 6 . 5 0 0R a v i o l e s  d e  S a l m ó n
Con mascarpone, espinaca e ikura.

$ 1 7 . 5 0 0Caldo de  Mar co n  Ma r i sco s  y  Mer lu za Austral

$ 1 6 . 5 0 0P i m i e n t o s  d e l  P i q u i l l o
Pimentón asado rebozado, rellenos de carne de jaiba,
acompañados con arroz basmati y salsa vizcaína.

$ 1 7 . 5 0 0C a l d i l l o  d e  C o n g r i o
Sopa típica chilena, a base de congrio, mariscos y papas cocidas.

$ 2 3 . 9 0 0P u y e s   
A la Donostiarra o al Pil-Pil.

$ 1 3 . 5 0 0C u r r y  d e  G a r b a n z o s
Servidos con arroz basmati.

C A F E T E R Í A

R E F R E S C O S

$ 4 . 1 0 0
B eb i d a s

$ 5 . 8 0 0
Re dB u l l

$ 4 . 3 0 0
L i m o n a d a

$ 4 . 5 0 0
Jugo  de Manza na

$ 4 . 1 0 0

Jugo s Natu ra l e s P u l p a

$ 5 . 3 0 0

Agua Mineral Premium Andes
$ 4 . 8 0 0
Jugos Berrysur (Frambuesa -Arándano)

$ 3 . 7 0 0C afé  Exp re s so

$ 4 . 7 0 0C afé  Exp re s so  D o bl e

$ 4 . 1 0 0C afé C o rta d o

$ 3 . 9 0 0Té o  Inf u si ó n

C E R V E Z A S

A u s t r a l  (L age r  /C a l af a te)

B o s q u e  (Ip a/Bl o n d e/Mi ch a y)

C o r o n a
C h e s t e r  (Ru sti c /Ip a/S u m m e r )

H e i n e k e n  (C o n/S i n Al c o h o l )

Ku n s tm a n  (To ro b a yo )

M e s t r a  (L age r/S i n Al c o h o l )

S t a n g e  (L age r /  Ma ib o ck  /  B o ck )

$ 4 . 8 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 5 . 1 0 0

$ 4 . 2 0 0

 $ 4 . 8 0 0

$ 4 . 5 0 0

 $ 4 . 8 0 0

P O S T R E S

En s a l a d a d e  Fru ta s
$ 5 . 8 0 0

He l a d o s  Ar te s a n a l e s
$ 6 . 2 0 0

Mo u s s e d e  ch o c o l a te  a m a rgo
$ 6 . 2 0 0

Pa n n a C o tta  d e  Pe ra
$ 5 . 8 0 0

P r o f ite ro l e s
$ 6 . 2 0 0

To r ta  Tre s  L e c h e s
$ 6 . 5 0 0

Brownie con helado de vainilla
$ 6 . 5 0 0

Tarte Tatín  con helado de vainilla
$ 6 . 9 0 0

Cre m e B ru lé
$ 6 . 9 0 0

E N T R A D A S

$ 1 4 . 1 0 0C a m a r o n e s  D o n o s t i a r r a  
A la plancha con refrito de aceite de oliva, ajo, ají cacho de cabra,
perejil  y gotas de vinagre.

 

$ 1 5 . 5 0 0C a m a r o n e s  a l  P i l - P i l   
En oliva, ají cacho de cabra, ajo y perejil. 

$ 1 7 . 4 0 0C e v i c h e  d e  S a l m ó n   
Con cebolla morada, cilantro, ají verde y rocoto en una salsa
hecha en base a cítricos y pescado.

$ 1 6 . 9 0 0C e v i c h e  d e  R e i n e t a
Con cebolla morada, cilantro, ají verde y rocoto en una salsa
hecha en base a cítricos y pescado.

$ 1 7 . 9 0 0C e v i c h e  M i x t o  S a l m ó n
Con camarón chileno, pulpo, cebolla morada, cilantro, ají verde
y rocoto en una salsa hecha en base a cítricos y pescado.

$ 1 7 . 9 0 0C e v i c h e  M i x t o  d e  R e i n e t a
Con camarón chileno, pulpo, cebolla morada, cilantro, ají verde
y rocoto en una salsa hecha en base a cítricos y pescado.

$ 1 7 . 9 0 0Ko ko txa s  Pl a n ch a  o  D o n o sti a rra
Barbillas de Merluza Austral

$ 1 8 . 9 0 0M a c h a s  a  l a  P a r m e s a n a  
Servidas en su concha con queso mantecoso y vino blanco.
(9 unidades)

$ 1 7 . 5 0 0O s t r a s  C h i l e n a s   
Frescas de nuestro vivero. (12 Unidades) 

$ 1 8 . 5 0 0O s t r a s  B o r d e  N e g r o    
Frescas de nuestro vivero. (10 Unidades)

$ 1 8 . 5 0 0P i c o r o c o s   
Cocinados en su caldo con verduras y emulsionado.

$ 1 4 . 9 0 0P a l t a  C a r d e n a l  C a s a  V a l d é s    
Nuestra versión de la clásica palta cardenal con camarones chilenos
y emulsión de salsa cocktail/golf.

$ 1 6 . 5 0 0T á r t a r o  d e  S a l m ó n     
Con cubos de palta, jengibre fresco e Ikura.

$ 2 2 . 9 0 0E r i z o s     
Con tostadas y salsa verde. (solo en temporada)

T x i p i r o n e s
A la plancha, servido con una vinagreta en base a soya,
jengibre, limón y vinagre de arroz; o Donostiarra.

$ 1 3 . 5 0 0

$ 1 5 . 9 0 0D a d o s  d e  M e r l u z a  F r i t a
Con salsa tártara.

$ 1 3 . 0 0 0A l m e j a s  N a t u r a l e s
Con salsa verde (10 unidades)

$ 2 7 . 9 0 0C e n t o l l a  F r e s c a
Con limón y lechugas.

$ 2 3 . 5 0 0L o c o s  C o c i d o s
Acompañados con cebolla, perejil y mayonesa. (3 Unidades) 

$ 1 4 . 9 0 0C r o q u e t a s  d e  P e s c a d o  d e l  D í a     

$ 1 6 . 5 0 0D a d o s  d e  C o n g r i o  F r i t o s     
Con salsa tártara.

Acompañadas de ceviche de almejas.

B A J A T I V O S

— P i s c o —

— G i n —

— R o n —

D i pl o máti c o Ma ntu a n o
Diplomático Reserva Especial
Hava n a 7  Año s
Hava n a S e l e c ción
Pa m p e ro  An i ve r s a ri o
Pa m p e ro Añe j o
Za c a p a 23 Año s
Za c a p a XO

— W h i s k y —

— L i c o r e s —

— V o d k a —

— T e q u i l a —

Al to/Mi stra l  35 o

Al to/Mi stra l  4 0 o

Esp í r i tu  d e  L o s  An d e s
Ho rcón Q u e m a d o 4 0 o

Mi stra l  G ra n No b e l
Mi stra l  No b e l
Re p ubl i c a n o  Enve j e c i d o
Republicano Triple Destilado

 $ 4 . 2 0 0

 $ 4 . 8 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 5 . 0 0 0

 $ 8 . 0 0 0

 $ 6 . 0 0 0

 $ 4 . 5 0 0

 $ 5 . 0 0 0

Ab s o l u t
G rey  G o o s e
Sto l i ch n aya
Sto l i ch n aya El i t

 $ 5 . 2 0 0

$ 7 . 5 0 0

$ 5 . 0 0 0

 $ 6 . 5 0 0

D o n J u l i o  Bl a n c o
D o n J u l i o  Re p o s a d o
Ji m a d o r B l a n c o
Ji m a d o r D o ra d o

$ 1 5 . 0 0 0

$ 1 9 . 0 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 5 . 5 0 0

An d e s Bl o o m
B e efe ate r
C a rp i nte ro Negro
He n d ri ck's
P ro a
P u ebl o
Ta n q u e ray L o n d o n

$ 5 . 5 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 5 . 5 0 0

Am a r e tto  D i s a r o n n o
Ara u c a n o
B a i l ey´s
C a ra j i l l o
C a rl o s  I
D ra mb u i e
Fe rn e t  B ra n c a
Fra nge l i c o
G ra n d M a rn i e r
He n n e s sy VS
Jage rm e i ste r
Li m o n c e l l o  D i  C a p ri
Ma rti n i  Exp re s s o
Me nta Ma ri e  B ri za rd
O p o rto Fe rre i ra  Tawny
Patxa ra n
Tra ka l

$ 5 . 5 0 0

$ 3 . 0 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 1 6 . 5 0 0

$ 6 . 0 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 7 . 5 0 0

$ 7 . 5 0 0

$ 7 . 0 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 6 . 5 0 0

$ 5 . 0 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 6 . 0 0 0

$ 6 . 0 0 0

Aka sh i
B u ch a n a n´ s
Ch i va s  18  Año s
C h i va s  Rega l
G e ntl e m a n Ja ck
Gl e n d i f i d d i ch 12  Año s
Gl e nf i d d i ch 15  A ño s
Gl e nf i d d i ch 18  A ño s
Ja ck Da n i e l 's
Ja ck Da n i e l 's  Single Barriel

JW B l a ck
JW B l u e
JW Re d
Ma c a l l a n 12  Año s
Mo n key Sh o u l d e r
Th e Gl e n l i ve t

$ 1 9 . 0 0 0

 $ 8 . 5 0 0

$ 1 9 . 5 0 0

 $ 7 . 0 0 0

 $ 7 . 0 0 0

 $ 6 . 8 0 0

$ 1 3 . 5 0 0

$ 1 9 . 5 0 0

$ 6 . 0 0 0

 $ 1 0 . 0 0 0

$ 7 . 0 0 0

$ 5 5 . 0 0 0

 $ 4 . 0 0 0

$ 1 7 . 9 0 0

$ 7 . 0 0 0

 $ 8 . 5 0 0

$ 9 . 9 0 0

$ 1 6 . 0 0 0

$ 6 . 0 0 0

$ 1 3 . 5 0 0

$ 6 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 2 0 . 0 0 0

$ 3 5 . 0 0 0

A P E R I T I V O S

$ 6 . 2 0 0

$ 6 . 5 0 0

$ 5 . 9 0 0

  $ 6 . 5 0 0

Daiquir i

Moj i to

Whisky Sour   

Tom Col l ins

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

Sol  de  Frutas

Brisas  de  Jengi br e

M O C K T A I L S

M O C K T A I L S  D E  A U T O R

Amaretto Sour Disaronno

Aperol Spritz

Bloody Mary

Caipiriña

Copa de Sangría

Jarra de Sangría

Jerez Sour Tío Pepe

London Mule

Manhattan

Martini Dry

Mojito (Variedades)

Moscow Mule

 $5.500

 $7.900

  $5.500

$4.900

$5.500

 $15.500

 $ 4.900

 $7.200

 $ 5.500

 $ 6.200

 $ 5.500

$6.000

—  0 %  A l c o h o l —

Negroni Bloom

Negroni Patagónico

Pisco Sour

Pisco Sour Peruano

Ramazzotti

Saint Germain Spritz

Tequila Margarita

Tom Collins

Trakal Sour

Vaina

Whisky Sour

$7.500

 $ 7 . 2 0 0

 $ 5 . 9 0 0

$ 7 . 2 0 0

 $ 7 . 9 0 0

 $ 7 . 9 0 0

 $ 6 . 0 0 0

 $ 5 . 5 0 0

 $ 6 . 8 0 0

 $ 5 . 1 0 0

$ 5 . 5 0 0


