
P R E P A R A C I O N E S

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

P O S T R E S

C A F E T E R Í A

R E F R E S C O S

P E S C A D O S

E N T R A D A S

E S P E C I A L I D A D E S  C A S A  V A L D É S

$ 3 . 9 0 0

$ 3 . 9 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 4 . 1 0 0

$ 3 . 9 0 0 $ 4 . 9 0 0

$ 4 . 5 0 0

$ 4 . 2 0 0

Agu a Mi n e ra l

B eb i d a s

Re dB u l l

Li m o n a d a

Jugo s Natu ra l e s
P u l p a

Agu a Mi n e ra l
P re m i u m An d e s

Jugo s B e rr ys u r
( F r a m b u e s a  - A r á n d a n o )

$ 3 . 5 0 0

$ 4 . 5 0 0 $ 3 . 9 0 0

$ 3 . 5 0 0

C afé  Exp re s s

C afé  Exp re s s
D o bl e

C afé  E xp re s s
C o rta d o

Té o  Inf u si o n e s

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 9 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 6 . 5 0 0

$ 5 . 9 0 0

$ 5 . 9 0 0

P r o f i t e r o l e s

M o u s s e  d e  c h o c o l a t e  a m a r g o

E n s a l a d a  d e  F r u t a s

H e l a d o s  A r t e s a n a l e s

T a r t e  T a t í n  con helado de  vaini l la

T o r t a  T r e s  L e c h e s

$ 5 . 4 0 0  
C r e m a  C a t a l a n a

B r o w n i e  d e  c h o c o l a t e
c o n  h e l a d o  d e  v a i n i l l a

$ 1 4 . 5 0 0

$ 1 6 . 5 0 0

$ 9 0 . 0 0 0

$ 1 6 . 5 0 0

$ 2 1 . 5 0 0

$ 1 5 . 9 0 0

$ 1 6 . 5 0 0

$ 1 5 . 9 0 0

$ 1 4 . 9 0 0

$ 1 6 . 5 0 0

$ 1 1 . 9 0 0

T o r t e l l i n i  d e  J a i b a  
En caldo de crustáce os y bivalvos, salsa
ácida, ovas de salmón y algunos vegetales.

C a l d i l l o  d e  C o n g r i o
Sopa típica chilena, a base de congrio,
mariscos y papas co cidas.

C e n t o l l a  E n t e r a  
Traída de Punta Arenas (Valor por Kg.)

C h u p e  d e  J a i b a
Gratinado de carne de jaiba
con crema , pan y sofrito.

C h u p e  d e  L o c o  
Gratinado de carne de lo co
con crema, pan y sofrito. 

F i l e t e  d e  V a c u n o  
(250 grs.)

P u l p o  a  l a  G a l l e g a
o  D o n o s t i a r r a

R i s o t t o  d e  M a r i s c o s
Arroz arb orio, mariscos surtidos
y queso mascarpone.

S o p a  M a r i n e r a
Caldo de mar con mariscos y pesca del día. 

C u r r y  d e  G a r b a n z o s
Servidos con arroz basmati

P i m i e n t o s  d e l  P i q u i l l o
Pimentón asado rebozado, rellenos de
carne de jaiba, acompañados con arroz
y salsa vizcaína.

C a l i e n t e s

F r í o s

$ 6 . 5 0 0

$ 3 . 5 0 0

$ 3 . 5 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 2 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 4 . 9 0 0

$ 5 . 5 0 0

$ 5 . 9 0 0 $ 6 . 5 0 0

$ 6 . 5 0 0 $ 3 . 9 0 0

Ensalada
de habas

Ensalada
de la huerta

Ensalada palta

$ 5 . 5 0 0
Ensalada chi lena

Agregados palta

A lo pobre

Arroz

Ceb olla frita

$ 5 . 0 0 0
Papas Bravas

$ 4 . 5 0 0  
Verduras Salteadas 

Champiñones
salteados o al a j i l lo

Espinacas a la crema

Espárragos al
vapor o salteados

Papas fritas,
co cidas o salteadas

Puré de papas
natural o picante

D o n o s t i a r r a
Refrito de aceite de oliva, a jo, a j í  cacho de cabra,
pereji l  y gotas de vinagre.

M a nte q u i l l a  Negra Al c a p a rra s

S a l s a  V i z c a í n a
Salsa de tomates, pimentón, ceb olla, a jo y laurel.

Z o r t z i k o
Mante quil la clarif icada, gotas de l imón y pereji l .

A  l a  P l a n c h a  o  F r i t o

$ 1 5 . 5 0 0

$ 1 4 . 5 0 0

$ 1 5 . 5 0 0

$ 1 5 . 5 0 0

$ 1 5 . 5 0 0

$ 1 4 . 5 0 0

$ 2 0 . 5 0 0

A t ú n

B a b y  T r u c h a

C o n g r i o  D o r a d o

Mejil las de Congrio

Merluza Austral

S a l m ó n

M e r o

$ 1 1 . 9 0 0

$ 1 2 . 5 0 0

$ 1 3 . 5 0 0

$ 1 5 . 9 0 0

$ 1 6 . 9 0 0

$ 1 6 . 9 0 0

$ 1 6 . 9 0 0

$ 1 5 . 9 0 0

$ 1 6 . 9 0 0

$ 1 6 . 9 0 0

$ 2 1 . 5 0 0

$ 2 2 . 5 0 0

$ 2 6 . 0 0 0

$ 1 5 . 9 0 0

$ 1 4 . 9 0 0

$ 1 5 . 5 0 0

$ 2 1 . 5 0 0

T x i p i r o n e s
A la plancha, servido con una vinagreta
en base a soya, jengibre, l imón y vinagre
de arroz; o  Donostiarra.

C a m a r o n e s  D o n o s t i a r r a  
A la plancha con refrito de aceite de oliva,
ajo, a j í  cacho de cabra, pereji l   y gotas
de vinagre.  

C a m a r o n e s  a l  P i l - P i l   
En oliva, a j í  cacho de cabra, a jo, y pereji l .  

C e v i c h e  d e  S a l m ó n   
Con ceb olla morada, ci lantro, a j í  verde
y ro coto en una salsa he cha en base
a cítricos y pescado.

C e v i c h e  d e  A t ú n
Con ceb olla morada, ci lantro, a j í  verde
y ro coto en una salsa he cha en base
a cítricos y pescado.

C e v i c h e  M i x t o  S a l m ó n
Con ceb olla morada, ci lantro, a j í  verde
y ro coto en una salsa he cha en base
a cítricos y pescado. 

C e v i c h e  M i x t o  d e  A t ú n
Con ceb olla morada, ci lantro, a j í  verde
y ro coto en una salsa he cha en base
a cítricos y pescado.

Ko ko txa s  Pl a n ch a
o D o n o sti a rra
Barbil las de Merluza Austral

L o c o s  C o c i d o s
Acompañados con cebolla, perejil y mayonesa.
(3 Unidades) 

M a c h a s  a  l a  P a r m e s a n a  
Servidas en su concha con queso
mante coso y vino blanco.

O s t r a s  C h i l e n a s   
Frescas de nuestro vivero. (12 Unidades) 

O s t r a s  B o r d e  N e g r o    
Frescas de nuestro vivero. (10 Unidades)

T á r t a r o  d e  S a l m ó n     
Con cub os de palta, jengibre fresco e Ikura.

D a d o s  d e  C o n g r i o  F r i t o s     
Con salsa tártara.

E r i z o s     
Sólo en temporada.

P u y e s   
A la D onostiarra o al Pil-Pil.

T i m b a l  d e  C e n t o l l a

Jugos Ñielay KO
( M a n z a n a )  


